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B-500 HORNO BRASA 110
CUBIERTOS

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

Exterior hecho de acero inoxidable y puerta inox esmaltada muy robusto.

Sistema de aislamiento térmico de alta calidad.

Ahorra un 20% de energía con respecto a otros hornos similares.

Impide el recalentamiento del área alrededor del horno.

Multifuncional: Combina horno con parrilla alta temp., haciendo posible cocinar carnes, pescados, verduras, pizzas, panes...

Fácil de usar, con un sistema especial para abrir-cerrar la puerta. No precisa de acometidas

No requiere una chimenea especial, puede colocarse bajo la campana de extracción de la cocina.

En dotación: Bandeja colectora de grasa desmontable termómetro analógico de 600ºC, cajón colector de cenizas, conductos de
ventilación regulables, 1 parrilla.

Producción: hasta 30 kg/h. Capacidad: 7 Kg aprox .Consumo diario: 8-12 kg aprox

Temperatura 250-350ºC

Potencia 7,5 kw

Dimensiones: 91x70x60+47cm
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